Brut Reserva

Varietats
40% Macabeu, 40% Xarel-lo, 20% Parellada.

Vinyes
20-30 anys.

Elaboracié

Extraccid del most flor amb suau premsatge, seguida
de fermentacid a baixa temperatura en tines
inoxidables. Segona fermentacit en ampolla amb
crianca de 18-20 mesos

Cata

Color verdds amb alguns reflexos grocs, amb carbénic
vivag i formacié de corona. En nas destaquen fruites
blangues i citngues, amb notes de brioixena i llevat
fresc. Boca amb frescor i equilibri.

Distincions

87 punis Guia Fefiin 2012

Preu ampolla: 5,15€
IVA + transport inclos: 30,90€

Gran Reserva Nature Sello

Varietats
0% Xarel-lo, 30% Macabeu, 20% Parellada.

Vinyes
30-40 anys seleccionats per gualitat.

Elaboracio

Suau premsatge amb obtencid del 50% de mast flor,
seguit de fermentacid a baixa temperatura (15°) en
dipdsit d'acer inoxidable. Segona fermentacid en
ampolla amb crianga de 36-48 mesos.

Cata

Color groc amb reflexos verds, nitid i amb fi | lent
despreniment de bombolles. Predomini de notes de
fruita seca i notes a mel i almivars, amb boix de fans.
En boca és ampli, sabords i fragant.

Distincions

89 punts Guia Pefiin 2011 (Collita 2008)
57 punts Guia Pefiin 2012 (Collita 2007)

Preu ampolla: 8,50€
IVA + transport inclos: 51,00€

Pinot Noir Rosado Brut Nature

Varietats
Pinot Nair

Vinyes
Les Tarumbes (15 anys)

Elaboraci6é

Maceracit del most amb les pells per a extraccid
aromatica i de color, seguida de suau premsatge |
fermentacid a baixa temperatura. Segona fermentacia
en ampolla i crianga de 18-20 mesos.

Cata

Color cirera descarregat. Persistent i elegant
despreniment de carbanic. Motes de fruites vermelles
&n compota, intens, persistent, amb records de fumats.
Dominant i saboras en baca, amb frescar.

Distincions

82 punts Guia Pefiin 2011
87 punts Guia Pefiin 2012

Preu ampolla: 9,05€
IVA + transport inclos: 54,30€
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Brut Gran Reserva

Varietats
Macabeo- Xarel-lo i Parellada

Vinyes
30-40 anys

Elaboracid

Premsatge suau del raim procedent de les vinyes mes
welles de la nostra finca, buscant aixi un equilibri |
persanalitat prapia a nivell gustatiu | aromatic, cristen
cava un minim de 36 mesos | expedit amb un minim
de licor d'expedicid caracteristic perqué es conservi
totes les excel-éncies del vi i alhora sigui prou abocat
per fer-li agradable a qualsevol moment

Cata

Color groc palla, fina i delicada bomballa ben
integrada , amb lent desprendiment, notes d'almivar i
certs records a ametlles . Estructurat en boca amb
bona persisténcia i bon record final.

Distincions
Zarcillo d'Cr 2003

Preu ampolla: 7,50€
VA + transport inclos: 45,00€

Brut Nature Gran Reserva Especial

Varietats
50% Xarel lo, 50% Chardannay.

Vinyes
30-40 anys seleccionats per qualitat

Elaboracio

Suau premsatge amb obtencid del 50% de mast flor,
seguit de fermentacio a baixa temperatura (15°) en
dipdsit d'acer inoxidable. Segona fermeantacid en
ampaolla i crianga de 36-48 mesos.

Cata

Color groc amb reflexos verds, elegantifi
despreniment de carbénic. En fase olfactéria
destaguen les notes florals (violetes), amb notes de
fruites blangues i notes meloses, amb torrefactes de
fons. En boca és equilibrat, fresci llarg

Distincions

27 punts Guia Pefiin 2011 (Collita 2005)
&7 punts Guia Pefiin 2012 (Collita 2007)

Mesquita d'ar 2011 Concuis Mundus
(Collita 2007) Wini 2012
(Collit 2009)

Preu ampolla: 14,16€
VA + transport inclos: 84,90€

Per fer la comanda, contacteu-nos aqui


http://www.alsinasarda.com/portal/ca/Contacte.html

